"ROSSO":

Zutaten:

4-5 Limetten

3/8 Itr Campari

0,2 Itr Grenadin-Sirup

2-3 Flaschen trockener Rose
Zubereitung:

Zwei Limetten auspressen, die restlichen heif3 abspiilen, abtrocknen und in schmale Schitze
schneiden. Mit dem Limettensaft in einen groflen Krug fiillen und mit Campari und Grenadin-
Sirup aufgieBen. AnschlieBend 30 Minuten ziehen lassen. Vor dem Servieren mit gut
gekiihltem Wein aufgiefen.

Toll an heifien Sommertagen!
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