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Sauvignon IGT Venetien "Savardo”

VIELFALT ) JAHR S TEMPERATUR
. 365 = o
Sauvignon —] 2023 - 8-10°C

Bodentyp: hugelig, vulkanisch Zuchtsystem: goyot Produzierte Flaschen: 4000
Vinifizierung: weiches Pressen mit Extraktion nur des Bliitenmosts, Garung in
thermaokonditionierten Edelstahlbecken. Reifung: in Edelstahlbehaltern auf feiner Scheit 4
Monate vor der Abfiillung reifen. Farbe: intensives Strohgelb Bouquet: intensiv, mit
Zitrusnoten von Grapefruit, Tomatenblattern, griinen Noten von Krautern und
Pflanzenessenzen. Geschmack: trocken, frisch und intensiv mit ausgepragter Mineralitat
mit sehr anhaltendem Abgang Alkoholgehalt: 12,5% vol

Paarungen
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Aperitifs Blauschimmelkase Meeresfriichte

SAVARDO ®

SAUVIGNON
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Indfcazione Geografica Tipica
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